
Carte des Vins et Boissons

RESTAURANT VIGNERON



75 cL (sauf mention) - prix en euros TTC

VINS AU VERRE

LES VINS DU DOMAINE HENRI BOURGEOIS 12 cL

VINS PARCELLAIRES

2020 - Sancerre blanc « Les Ruchons » 14,00

2022 - Sancerre blanc « La Côte des Monts Damnés » 14,00

2019/20 - Sancerre Rouge « ES-56 » 12,50

VINS DE TERROIR

2024 - Sancerre Blanc « Grande Réserve » 8,00

2023 - Sancerre Rouge « Grande Réserve » 8,00

2024/25 - Sancerre Rosé « Grande Réserve » 6,50

2023 - Pouilly Fumé « JS-150 » 12,50

NOTRE VIN DE NOUVELLE-ZÉLANDE / CLOS HENRI

2025 - Clos Henri « Estate » Sauvignon blanc 7,50

LES BULLES 10 cL

Champagne (la coupe) 9,80

Champagne Rosé (la coupe) 10,30



prix en euros TTC

APÉRITIFS & DIVERS

Kir 5,20

Kir Pétillant 6,80

Kir Champagne 9,90

Bière Pression (25 cL) 4,00

Bière Pression (50 cL) 8,00

Bière Sancerroise Artisanale (33 cL) 6,80

Picon Bière (25cL) 5,00

Ricard, Suze 5,50

Pineau des Charentes, Muscat 6,00

Porto/Martini blanc ou rouge 6,30

Coteau du Layon 7,80

Gin Tonic, Whisky Coca 8,00

Americano « Maison » 9,00

Whisky, Gin 10,00



75 cL (sauf mention) - prix en euros TTC

LES VINS DE NOTRE DOMAINE HENRI BOURGEOIS

SANCERRE BLANC

2020 - « Les Ruchons », parcelle de silex 63,00

2023 - « d’Antan », terroir argile à silex 56,00 

2022 - « La Côte des Monts Damnés » 54,60

2024 - « Grande Réserve », argilo-calcaire 38,90

SANCERRE ROUGE

2023 - « Grande Réserve », argilo-calcaire 38,90

2019/20 - « ES 56 », terroir d’Eocène Silex - 56 millions d’années 52,00

SANCERRE ROSÉ

2024/25 - « Grande Réserve », pressurage direct 32,00

AUTRES APPELLATIONS DU CENTRE-LOIRE

2023 - Pouilly Fumé « JS 150 », terroir de marnes kimméridgiennes 52,00

2024 - « Quincy », terroir de sable et graves 29,50

DEMI-BOUTEILLES

2024/25 - Sancerre Blanc « Grande Réserve » (37,5 cL) 21,50

2022 - Sancerre Rouge « Grande Réserve » (37,5 cL) 21,50

2023/25 - Sancerre Rosé « Grande Réserve » (37,5 cL) 18,00



75 cL (sauf mention) - prix en euros TTC

LES AUTRES VINS BLANCS DE NOTRE SÉLECTION

LES VINS DE SANCERRE

2023 Chavignol Domaine Serge Laporte « La Côte des Monts Damnés » 51,00

2023 - Saint-Satur - Domaine Laporte « La Comtesse » 50,00

2022 - Bué - Domaine Bailly-Reverdy « Les Monts Damnés »  49,50

2020 - Bué - Lucien Crochet « Le Chêne Marchand » 52,50

LES VINS DE LOIRE

2022 - Pouilly Fumé - Pascal Jolivet « Indigène » 75,00

2022 - Anjou sec - Domaine du Matin Calme - « Schistes Bleus » 44,50

Format demi-bouteille (37,5 cL) :

2023 - Menetou-Salon Domaine I. et P. Clément « Domaine de 
Châtenoy »

19,50

LES VINS DE BOURGOGNE

2021 - Mâcon Igé - J-C Boisset « Château London » 48,50

2016 - Saint-Aubin 1er Cru, J-C Boisset « En Remilly » 68,00

2021 - Saint-Aubin 1er Cru - Domaine Moingeon « Sur Gamay » 72,00

2021 - Puligny-Montrachet - Domaine Moingeon « Le Trezin » 75,00

2023 - Saint-Véran - Domaine Ferret 56,00

Format demi-bouteille (37,5 cL) :

2023 - Chablis - Domaine Naulin 20,00

LE VIN DU RHÔNE (NORD)

2017 - Condrieu - J-L Colombo « Amour de Dieu » 82,00



75 cL (sauf mention) - prix en euros TTC

LES AUTRES VINS ROUGES DE NOTRE SÉLECTION

LES VINS DE SANCERRE

2022 - Chavignol - Domaine Delaporte « Le Cul de Beaujeu » 53,00

2023 - Sancerre - Vincent Pinard 52,00

Format demi-bouteille (37,5 cL) :

2023 - Chavignol - Domaine Delaporte 23,00

LES VINS DE LOIRE

2022 - Menetou-Salon - Chavet « La Côte » 32,80

2019 - Saumur Champigny - « Château de Targé » 27,60

2023 - Bourgueil - Domaine Yannick Amirault « Côte 50 » 28,40

Format 50 cL :                                    2022 18,00

2022 - Saint-Nicolas de Bourgueil - Domaine Y. Amirault « Les Malganes » 45,80

2022 - Menetou-Salon - Domaine I. et P. Clément  « Domaine de Châtenoy » 33,80

Format demi-bouteille (37,5 cL) :      2022 19,50

LES VINS DE BOURGOGNE

2022 - Nuits-Saint-Georges - Domaine Julien 69,60

2013 - Echezeaux - Domaine Julien 90,00

2022 - Aloxe Corton - Domaine Julien « Les Valozières » 106,00

2021 - Savigny-les-beaunes - « Les Gollardes » Domaine Justin Giarardin 64,00

2018 - Morey - Saint-Denis 1er Cru - « Les Charrières » 109,00

2019 - Gevrey-Chambertin - Domaine Pierre Gelin « Clos de Meixvelle » 104,00



75 cL (sauf mention) - prix en euros TTC

LES VINS DU BEAUJOLAIS

2024 - Saint Amour - Domaine Chermette « Les Champs Grillés » 44,00

LES VINS DU RHÔNE

2020 - Cairanne - J-L Colombo « Pavillon des Courtisanes » 38,00

2021 - Saint-Joseph - Stéphane Ogier « Le Passage » 69,00

2019 – Gigondas – Famille Brunier, Les Pallières « Terrasse du Diables » 59,00

2021 - Crozes-Hermitage - Alain Graillot 82,00

2018 - Cornas - J-L Colombo « Terre Brulée » 82,00

Châteauneuf-du-Pape - Château de Beaucastel - Famille Perrin

Millésimes disponibles : 2003 – 2006 – 2009 – 2012 180,00

LES VINS DE BORDEAUX

2012 - Bordeaux - Château Freybernat 25,00

2015 - Saint - Estephe - Château Ségur de Cabanac 68,00

2018 - Pessac - Leognan - Domaine de Larrivet - Haut Brion 70,00

2016 - Saint-Julien - Château Teynac 76,00

2006 - Saint-Julien - Château Branaire Ducru 140,00

2017 - Pomerol - Fleur de Clinet 115,00

2011 - Saint-Émilion - Château Figeac, 1er Grand Cru Classé 220,00



75 cL (sauf mention) - prix en euros TTC

NOTRE SÉLECTION DE VINS ÉTRANGERS

NOTRE DOMAINE EN NOUVELLE-ZÉLANDE – CLOS HENRI VINEYARD

2025 - « Estate » Sauvignon Blanc  32,00

2024 - « Estate » Pinot Noir 36,00

2024 - « Waimaunga » Sauvignon Blanc 39,00

2023 - « Waimaunga » Pinot Noir 43,00

ARGENTINE

2016 - Cheval des Andes, Mendoza (Malbec, Cabernet Franc, 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot) 

96,00

ITALIE

2010 - Caiarossa, Toscane (Sangiovese, Cabernet Franc, Merlot) 78,00



75 cL (sauf mention) - prix en euros TTC

VINS EFFERVESCENTS & MOELLEUX

2015 - Domaine Henri Bourgeois « d’hOrées » 375mL, 

Vieilles vignes de Chavignol vendangées tardivement

59,00 

Vin Mousseux Brut, Pétillant naturel, « Espiègle » Domaine Sérol - cépage 
Chenin

38,00

CHAMPAGNES

Champagne Gardet (Chigny les Roses, Montagne de Reims)

1/2 b de Brut, 375 mL 36,00 

Le Brut 66,50 

Le Rosé 79,50 

Le Brut 1er Cru 80,00

Le Blanc de Blancs 93,80 

La Cuvée « Charles Gardet », 2004 95,00 



prix en euros TTC

SOFTS

Jus de fruit (Abricot, Ananas, Orange, Pomme, Tomate, A.C.E) 4,00

Limonade Nature Artisanale 4,50

Limonade Aromatisée Artisanale 5,20

Diabolo 4,20

Perrier 4,60

Coca-Cola, Coca Zéro, Fuze Tea, Schweppes Tonic ou Agrumes 4,60

EAUX & CAFETERIE

Evian (50 cL) 4,00

Evian (100 cL) 6,00

Badoit (50 cL) 4,60

Badoit (100 cL) 6,60

Châteldon (75 cL) 7,20

Café 4,00

Décaféiné 4,00

Café Noisette 4,20

Décaféiné noisette 4,20

Thé, infusion 5,50

Thé au lait, infusion au lait 5,50

Double café au lait 6,00

Cappuccino 6,00

Chocolat Chaud 6,00



prix en euros TTC

DIGESTIFS & LIQUEURS (4cL)

Armagnac VSOP 15,00 

Cognac VSOP 18,00 

Calvados 12,00

Grand Marnier, Cointreau , Mandarine 12,00

Banyuls 12,00

Malibu 8,00

Amaretto, Baileys, Kahlua, 10,00 

Menthe Pastille 7,00

Menthe Pastille Perrier 8,00

Eaux de vie (Poire Williams, Mirabelle, Framboise, Vieille Prune) 11,00
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